GEWURZE
DER WELT

Rezeptkarte N° 173

Ricotta-Tomaten
al forno mit Kaffee

2 144
é 20 Minuten @ 30 Minuten @ 50 Minuten



Zutaten

Fiir die Tomaten: Fiir das Kaffeedl:
12 Rispentomaten 2 EL Kaffeebohnen

* 1TL Tomoca Kaffee, ge- 300 ml Sonnenblumendl
morsert

2 EL Kaffeedl

W 1EL Olivendl

* Meersalz

* Kampotpfeffer, gemorsert
250 g Ricotta

Rezept

Fir das Kaffeedl 2 EL Kaffeebohnen grob mérsern und in 300 ml
Sonnenblumendl erwdrmen, nicht kochen! Ca. 30 Minuten ziehen
lassen, gern auch ldanger. Durch ein Sieb in eine Btigelflasche fiil-
len. Die Tomaten halbieren. Kaffee, Kaffeedl und Olivendl in einem
Topf erwdrmen und die Tomatenhélften darin 3 Minuten diinsten.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Den Ofen auf 200 Grad vorheizen. In
einer ofenfesten Form den Ricotta verteilen, etwas Salz und Pfeffer
dartiber streuen und die Tomaten hineinsetzen. Den Tomatensud
dartiber trdufeln. Im Ofen ca. 20 Minuten backen, bis der Ricotta
schén blubbert.

Tipp: Reste eignen sich sehr gut fiir ein Klappbrot; der Ricotta wird
fest, wenn er abkiihlt.

Dazu passen: Frisches Landbrot und ein Wildkréutersalat.

Guten Appetit!
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